
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Аппарат Sous Vide Vortmax VS 2/3 с

крышкой

(Цена со склада в г.Москва)

47 838 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Аппарат Sous Vide Vortmax VS 2/3

используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
приготовления блюд по технологии Sous
Vide. Модель оснащена электронной
панелью управления с цифровым дисплеем
показывающим текущую температуру и
удобными ручками для переноски.
Контейнер и крышка выполнены из
нержавеющей стали. В комплект
поставки входит крышка. Особенности: 5
программ Защита от холостого хода Защита
нагревательного элемента с помощью
панели из нержавеющей стали Установка
температуры с шагом 0,2 °C
Характеристики: Размер емкости: GN 2/3
Объем: Номинальный: 16,5 л Полезный: 14 л
Температурный режим: от 24 до 99 °С

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 10954
Производитель VORTMAX (Вортмакс)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 390х360х300
Гарантия, мес 12
Диапазон температур, °С +24...+99
Исполнение с ванной
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,15
Кран слива нет
Управление электронное
Объем воды, заливаемой в ванну,
л

16,5

Вес нетто, кг 11
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 13
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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